Техническое задание
1. Предмет закупки: оказание услуг по организации питания участников (указать название мероприятия) НИУ ВШЭ в Учебном центре «Вороново».
2. Начальная (максимальная) цена Договора: ХХХХХ,00 рублей (Прописью рублей ХХ копеек).
3.  Источник финансирования: указать.
4. Порядок формирования цены Договора: в общую цену Договора включены все расходы Исполнителя, связанные с исполнением Договора, в том числе оплата обязательных платежей в соответствии с законодательством Российской Федерации.
5. Форма, сроки и порядок оплаты Услуг: оплата по Договору производится безналичным расчётом по факту оказания Услуг в течение 10 (десяти) банковских дней после подписания Сторонами акта сдачи-приемки оказанных Услугс приложенными отчётными документами (финансовыми отчетами (ведомостями) Исполнителя по форме, согласованной с Заказчиком) на основании счёта Исполнителя. 
6. Требования, установленные Заказчиком, к качеству, характеристикам и результатам Услуг:
6.1. Организация питания участников (указать название мероприятия) (далее – мероприятие), проводимой (дата)  года по (дата) года включительно, в Учебном центре «Вороново» НИУ ВШЭ, расположенном по адресу:г. Москва, Подольский р-н, пос. Вороновское, УЦ «Вороново», включает:

· Приготовление и доставку питания для участников мероприятия, которые должны осуществляться строго в день обслуживания;
· Сервировку и уборку столов;
· Мытье посуды;
· Обслуживание мероприятия (не менее 4 (четырех) официантов, не менее 1 (одного) менеджера).
· Финальную уборку предоставленных Заказчиком помещений после проведения питания участников и вывоз мусора по окончании мероприятия.

6.2. Помещения для организации питания участников мероприятия, а также необходимое оборудование (плиты для разогрева блюд,  мойки) посуда предоставляются Заказчиком. 

6.3. Организация завтраков (порционное накрытие по заранее согласованному меню):

- с (дата) по (дата) включительно на (количество цифрой) (количество прописью) человек

Примерное меню питания:

-Завтрак должен состоять из салата (холодной закуски), горячего блюда (каша, омлет), кофе/чай на выбор, молока или сливок, хлеба.
6.4. Организация обедов (порционное накрытие по заранее согласованному меню):
–с   дата по дата включительно – обед на (количество цифрой) (количество прописью) человек.
Примерное меню питания:
– Обед должен состоять из салата (закуски), супа, горячего блюда  (мясо/птица/рыба), гарнира, напитка на выбор, хлеба.

6.5. Организация ужинов (порционное накрытие по заранее согласованному меню):
–с   (дата) по (дата)  включительно - ужин на (количество цифрой) (количество прописью) человек.
Примерное меню питания:
– Ужин должен состоять из салата (закуски), горячего блюда (мясо/птица/рыба), гарнира, напитка на выбор, десерта, хлеба.
6.6. Организация кофе-брейков  (порционное накрытие по заранее согласованному меню):
- с (дата) по (дата) включительно – кофе-брейки (количество цифрой) (количество прописью) раза в день для  (количество цифрой) (количество прописью) человек.

Кофе-брейк включает на выбор горячий напиток (чай или кофе), молоко или сливки, бутерброд или выпечку, фрукты на выбор (не менее 2 (двух) видов).

6.7. Организация обеспечения питьевой водой: 

-  с  (дата) по (дата) включительно кулер с холодной водой (или бутилированная негазированная минеральная вода из расчета не менее 2 (двух) бутылок объемом 0,5 л на 1 (одного) человека в день) на (количество цифрой) (количество прописью) человек.
Время организации питания, точное меню письменно согласовывается Исполнителем с Заказчиком не позднее, чем за 5 (пять) рабочих дней до начала мероприятия.
Требования к организации питания: 
Питание должно осуществляться с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения. 
Качество предоставляемых Услуг должно соответствовать:
· Правилам оказания Услуг общественного питания
(утв. постановлением Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 № 1036);

· Федеральному закону от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве безопасности пищевых продуктов»;

· Федеральному закону от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

· СП 2.3.6.1079-01 2.3.6. Организации общественного питания. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. Санитарно-эпидемиологические правила;

· СанПиН 2.3.2.1078-01. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы;

· СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы;

· СанПиН 2.1.4.1074-01. 2.1.4. Питьевая вода и водоснабжение населенных мест. Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего водоснабжения. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы;

· СП 2.2.2.1327-03. 2.2.2. Гигиена труда. Технологические процессы, материалы и оборудование, рабочий инструмент. Гигиенические требования к организации технологических процессов, производственному оборудованию и рабочему инструменту. Санитарно-эпидемиологические правила.
7. График проведения мероприятия и перечень Услуг:
	Наименование мероприятия и источник финансирования
	Место проведения мероприятия 
	Срок проведения мероприятия
	Организация питания

	(название мероприятия), (источник финансирования)
	Учебный центр «Вороново» НИУ ВШЭ, расположенный по адресу: г. Москва, Подольский р-н, пос. Вороновское, УЦ «Вороново»
	с   (дата) по (дата) включительно 

	· с (дата) по (дата) включительно завтрак на ххх (ххх) человек;
· с  (дата) по (дата) включительно –  обед на   ХХХ (ХХХ) человек;

· с   (дата) по (дата) включительно –  ужин на ХХХ   (ХХ) человек;
· с (дата) по (дата) включительно –  кофе-брейки на  ХХХ (ХХХ) человек ХХХ (ХХХ) раза в день;

· с (дата) по (дата) включительно - кулер с холодной водой (или бутилированная негазированная минеральная вода из расчета не менее 2 (двух) бутылок объемом 0,5 л на 1 (одного) человека в день) на ХХХ (ХХХ) человек.


8. Место, сроки и условия оказания Услуг:
8.1. Исполнитель осуществляет доставку отчётных документов по адресу Заказчика: г. Москва, ХХХХХХХ в течение 5 (пяти) рабочих дней, следующих за днём окончания оказания Услуг.
8.2.Услуги по Договору оказываются Исполнителем с момента заключения Договора по (дата) включительно. 
8.3. Исполнитель обязан закрепить за Заказчиком постоянного менеджера, организующего оказание Услуг, находящегося в зоне доступа мобильного телефона в любое время.
9. Руководство (контроль исполнения Договора) со стороны Заказчика осуществляет (указать ответственное лицо, контактные данные).
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